
   109-2 景文科技大學餐廳衛生檢查缺失報告彙整表 

彙整期間：110.03.01-110.03.31 

攤商名稱 缺失項目 備註 

官二哥 

110.03.02~110.03.06 

1.3/3 風扇不潔（項目 2）。 

2.3/3 食材放地上（項目 12）。 

3.3/5 從業人員備餐時未配戴口罩。 

 現場告知時馬上戴上（項目 8）。 

110.03.08~110.03.13 

1.3/8 食材(生肉)放地上（項目 12）。 

3/16 檢查時，風扇已清潔。 

 

3/16 之後已不見食材擺放地上之情

形。 

 

加州大王 

110.03.08~110.03.13 

1.2 月份餐廳各項表單未繳交。 

（項目 25）。 

3/31 各項表單已交。 

    鬥茶堂 

110.03.22~110.03.26 

乾料庫房有私人物品(凌亂) 。 

（項目 16） 

 

 

小阿姨 

110.03.22~110.03.26 

1.3/23內場人員口罩未帶好。 

（項目 8） 

 

自助餐(F) 

110.03.02~110.03.05 

1.3/3 從業人員備餐時未配戴口罩。 

 現場告知時馬上戴上（項目 8）。 

2.2 月份餐廳各項表單未繳交。 

（項目 25）。 

110.03.22~110.03.26 

1.3/23調味料湯匙不潔。 

（項目 1） 

 

自助餐(H) 

110.03.08~110.03.20 

1.3/8 新進從業人員尚未完成體檢

（項目 7）。 

2.2 月份餐廳各項表單未繳交 

（項目 25）。 

*3 月份未使用油炸鍋。 

已預約 4/6 宏恩醫院體檢。 

纖果漾 

110.03.02~110.03.20 

1.3/3、3/8 走道雜物太多（項目 2）。 

建議清除雜物維持走道空間寬敞。 

2.2 月份餐廳各項表單未繳交。 

（項目 25）。 

 

 



攤商名稱 缺失項目 備註 

七辣(F) 
110.03.08~110.03.12 
1.3/8中午有老師反應吃到酸掉的 

  鴨血（項目 15）。 

因攤商已賠償當事人餐費，並立即下架鴨血不再販

售，後續處理配合度高，所以給予改善機會，此次不

罰款處理，但若發現此批鴨血再販售，將處以二倍罰

款(新台幣 1000元)處罰。 

美食坊 

110.03.08~110.03.12 

1.3/8 作業場所有雜物(待維修的油炸

鍋) （項目 2）。 

建議先搬離作業場所。 

110.03.15~110.03.20 

1.3/16 從業人員備餐時未配戴口罩。 

現場告知時馬上戴上（項目 8）。 

110.03.22~110.03.26 

1.3/26作業場所濕滑。（項目 2） 

 

泰味廚房 

110.03.08~110.03.13 

1.3/8 作業場所地面濕滑（項目 2）。 

2.3/12 餐具檢驗(澱粉殘留)不合格 

（項目 22）。 

110.03.15~110.03.20 

1.炒鍋爐台下地面積水（項目 2）。 

2.2 月份餐廳各項表單未繳交 

（項目 25）。 

3.3/15食材未登錄（項目 24）。 

110.03.22~110.03.26 

1.3/23內場人員口罩未帶好 

（項目 8）。 

2.3/26餐具檢驗(澱粉殘留)不合格 

（項目 22）。 

3/26 店家的餐盤表面有圖案 (紋

路)，較不易清洗，建議更換為不銹

鋼餐盤，並先淘汰較舊的餐盤。 

 

3/31 各項表單已交。 

月半叔叔 

110.03.08~110.03.12 

1.3/8 作業場所通風扇外層紗網不

潔，壁紙髒污脫落（項目 2）。 

建議先將外層紗網更新。 

110.03.22~110.03.26 

1.3/26作業場所濕滑（項目 2）。 

3/16 風扇已更換外層紗網。  

 

3/23 風扇旁牆壁已重貼壁紙。 

 

景傳鍋貼 
110.03.15~110.03.20 

1. 3/14食材登錄未確實（項目 24）。 

  

 

大當家鹹水雞 

110.03.08~110.03.12 

1.3/8 生熟食砧板標示不清，現場用

木製砧板切熟食小黃瓜（項目 18）。 

現場告知木製砧板易孳生細菌請更

換為塑膠砧板。 

3/16 檢查時，砧板已標示清楚，也

無用木製砧板切熟食之情形。 



攤商名稱 缺失項目 備註 

七辣(H) 

110.03.15~110.03.20 

1.2 月份餐廳各項表單未繳交 

（項目 25）。 

 

3/31 各項表單已交。  

琴媽廚房 

110.03.22~110.03.26 

1.3/26內場人員未戴口罩 

（項目 8）。 

 

  

貞的屋 

110.03.08~110.03.12 

1.3/10 餐具檢驗(澱粉殘留)不合格 

（項目 22）。 

 

 

 

故鄉 

110.03.15~110.03.31 

1.2 月份餐廳各項表單未繳交 

（項目 25）。 

2.3/31 油脂檢驗 2 價（項目 20）。 

 現場告知今日要換新油。 

 

3/31 各項表單已交。 

 

*於檢查時間發現之缺失，以上缺失皆給予記點扣分 
*110 年 1 月 1 日起食登平台新增豬牛肉原料原產地欄位。 

   
 

學務處衛保組：                         環安中心環境保護組： 

 

 

學務長：                               環安中心主任： 


