
 107-1景文科技大學餐廳衛生檢查缺失報告彙整表 

彙整期間：107.09.10-107.09.16 

攤商名稱 缺失項目 備註 

有意思   

官二哥   

加州大王   

雪爪商行   

小阿姨 
1.9/10 菜單、食材、調味料未登錄 

2.餐具檢驗不合格(美耐米) 

1.請攤商確實登錄 

2.加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

七辣 1.餐具檢驗不合格(美耐米) 1.加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

三寸舌尖 1.9/11-9/13 食材未登錄 1.請攤商確實登錄 

自助餐   

鮮果漾 1. 9/10 菜單、食材未登錄 1.請攤商確實登錄 

美食坊   

鄰家甜點 
1. 食材未墊高存放 

2. 餐具檢驗不合格(美耐米) 

1. 建議攤商買墊底藍將食材墊高 

2. 加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

月半叔叔 
1. 9/10 菜單、食材、調味料未登錄 

2. 餐具檢驗不合格(美耐米) 

1. 請攤商確實登錄 

2. 加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

景傳鍋貼 1.餐具檢驗不合格(美耐米) 1. 加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

比司多   

鬥茶堂   

Yami yami 1.9/10 食材未登錄 1. 請攤商確實登錄 

夯鬆餅 
1. 9/10 菜單、食材未登錄，9/11-9/13

菜單已登錄，食材未登錄 

1. 請攤商確實登錄 

搞茗糖 1.9/10 食材未登錄 1. 請攤商確實登錄 

七辣(二)   

自助餐(二)   

琴媽廚房 1.冰箱部分食材未覆蓋 1.告知攤商所有食材皆須覆蓋存放 

貞的屋   

故鄉 1. 9/10 菜單、食材、調味料未登錄 1. 請攤商確實登錄 

   

*以上缺失皆給予記點扣分 

 

 



   107-1景文科技大學餐廳衛生檢查缺失報告彙整表 

彙整期間：107.09.17-107.09.23 

攤商名稱 缺失項目 備註 

有意思 

1. 冰箱血水 

2. 冰箱酸菜未蓋且放置於生食下方 

3. 庫房擺放凌亂 

1. 建議肉類可用大鍋分裝存放，避免血水

溢出汙染其他食材 

2. 告知攤商熟食需擺放於生食上層，且食

材存放需覆蓋 

官二哥 

1. 冰箱食材存放未加蓋 

2. 米桶未墊高存放 

3. 味精未存放於食品添加物專區 

1. 告知攤商熟食材存放需覆蓋，避免汙染 

2. 建議攤商購買墊底藍將米桶墊高 

加州大王 
1.請將味精存放於食品添加物專區

並標示 

1.請盡速將味精歸位並標示 

雪爪商行 
1.刀架有霉漬 

2.庫房擺放凌亂 

1.建議更換刀架，且以不銹鋼刀架為主，

較易清潔保存 

小阿姨 1.洋蔥未墊高存放 1.告知攤商食材皆須離強離地存放 

七辣 

1.請將味精存放於食品添加物專區

並標示 

2.庫房擺放凌亂 

1.請盡速將味精歸位並標示 

三寸舌尖   

自助餐 
1. 冰箱部分食材存放未加蓋 

 

1.告知攤商熟食材存放需覆蓋，避免汙染 

鮮果漾   

美食坊   

鄰家甜點   

月半叔叔   

景傳鍋貼 1.冰箱馬鈴薯存放未覆蓋 1.告知攤商熟食材存放需覆蓋，避免汙染 

比司多   

鬥茶堂 1.風扇不潔 1.請定期清潔風扇 

Yami yami   

夯鬆餅 

1. 供餐未戴口罩、帽子、圍裙 

2. 假日(9/15.9/16)未至食材登錄系

統進行不供餐註記 

1. 請攤商立即戴上 

2. 與攤商說明食材登錄須包含菜單、食材

及不供餐，攤商表示了解並已將假日皆

進行不供餐備註(假日皆不營業) 

搞茗糖 1.供餐未戴口罩 1. 請攤商立即戴上 

七辣 1.餐具檢驗不合格(美耐米) 1.加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

自助餐(二)   

琴媽廚房   

貞的屋   

故鄉   

*以上缺失皆給予記點扣分 



107-1景文科技大學餐廳衛生檢查缺失報告彙整表 

彙整期間：107.09.24-107.09.30 

攤商名稱 缺失項目 備註 

有意思   

官二哥 1.09/25 食材未登錄 1.請攤商確實登錄 

加州大王 1.09/25 食材未登錄 1.請攤商確實登錄 

雪爪商行 1.炸油檢測不合格 1.更換新油並注意換油頻率 

小阿姨   

七辣 
1. 餐具檢驗不合格(美耐米) 

2. 1名新進工讀生未體檢 

1. 加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

2. 開單要求 107/9/30前完成體檢(已完成) 

三寸舌尖 1.假日(09/22)菜單未登錄 1.請攤商確實登錄 

自助餐 1.餐具檢驗不合格(美耐米) 1.加強餐具清潔，必要時應更換餐具 

鮮果漾   

美食坊   

鄰家甜點   

月半叔叔 1.2名人員未體檢 1.開單要求 107/9/30前完成體檢(已完成) 

景傳鍋貼   

比司多 
1. 2名人員未體檢 

2. 炸油檢測不合格 

1. 開單要求 107/9/30前完成體檢(已完成) 

2. 更換新油，並請店長若油炸量多時應增

加換油頻率 

鬥茶堂   

Yami yami   

夯鬆餅 1.09/22-0925食材未登錄 
1.請攤商確實登錄，與攤商表示已 4次被

查獲，若再犯將開違規通知 

搞茗糖 1.製作飲品未戴帽子口罩 1.立即戴上 

七辣   

自助餐(二)   

琴媽廚房   

貞的屋   

故鄉   

*以上缺失皆給予記點扣分 

 

 

 

 

 

 

 


