
餐飲衛生管理標準作業流程 

(學 SOP-302) 

依據：「景文科技大學餐廳販賣部管理規範」 
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負責人 

環安中心 

 

招募並培訓餐飲

志工 

進行不定期餐廳膳食衛生檢查 

每學期召開膳食衛生委

員會呈報餐飲膳食衛生

管理結果 

彙整本校各餐飲營業單位

之員工基本資料及工作人

員健康檢查資料表 

餐飲從業人員參加衛生講

習每學年需滿 8小時 

彙整造冊全校餐廳各項資料備查 

每學年辦理「服務

滿 意 度 問 卷 調

查」，結果呈報膳

食衛生委員會 

依據「景文科技大學餐廳（販

賣部）管理規範」對未符合

規定之業者進行缺失改進，

必要時予以罰款 

每個月督導業者進行環境消毒 

項目 辦理時程 

廠商合約到

期或解約 

每學期開學

後 1週內 

學期間 

學期間每個

月月初 

學期間經常

性辦理 

滿意度： 

每年 5月底前 

膳委會： 

學期間 

學期間 

經常性辦理 

辦理招標、遴選廠商、簽約事宜 


